
安全を重視した調理・製作実習

◎ 安全を具体的に示す特設ページ

◎  命にかかわる食物アレルギー
への注意を喚起

　調理や製作の実習では，作業を安全に進めることが必須です。そのために，具体的行動で示す特設ページを設

定しています。このページを使うことで，実習時に気をつけることが確認できます。また，実習時以外にも安全に

気をつける場面では『安全マーク』をつけています。

◎ 安全マーク

児童がイラストを見て，
考えることで実習時の
安全につながります。

● 教科書６・７ページ

● 教科書16ページ
他にも11ページ，116ページに食物アレルギーについ
ての記載があります。

他にも12，13，14，17，21，39，45，51，52，56，62，70，86

ページなどに安全マークが使われています。

● 教科書92ページ ● 教科書13ページ

● 教科書39ページ
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点火前

運ぶとき
 ・ カバーの金具をしっかりとめてミシンの
下を両手で持つ。
 ・ 机
つくえ

の安全なところに置く。

ミシンの安全な使い方
 7ページ 「安全に実習をしよう」
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